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ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE RODEIO

TERMO DE REFERENCIA
Lel Federal n° 14.133/2021: art. 6°, XX c/c art. 18, §§ 1° e 2°
1. DESCRICAO DA NECESSIDADE

Concessdo administrativa de uso, a titulo oneroso, com fornecimento
de servicos bar e cozinha, manutencdo do espaco e possiveis reformas
por parte do licitante vencedor, nas dependéncias do parque municipal
“Carlo Pietro Votta”, situado no bairro Ipiranga, com area 10.867,00
m? .

Trata-se da necessidade de procedimento para a concessao
administrativa de uso, a titulo oneroso, com fornecimento de servicos
bar e cozinha, manutencdo do espago e possiveis reformas por parte do
licitante vencedor, nas dependéncias do parque municipal “Carlo Pietro
Votta”, situado no bairro Ipiranga, com area 10.867,00 m?2.

A presente concessdo tem como objetivo garantir que haja um melhor
aproveitamento do espaco turistico e objetivando proporcionar mais
atrativos ao roteiro Turistico da cidade de Rodeio - Santa Catarina e
de todo vale do Itajai. Pretende-se mediante concessdo de uso de bem
publico, criar um local aprazivel a populacdo local, visitantes e
turistas, para fins de implantacdo, manutencdo e exploracdo de um
espaco publico destinado a realizacdo de atividades turisticas,
inclusive comerciais, culturais, de lazer e convivéncia social.

H4 a necessidade de conceder o espaco Parque Carlo Pietro Votta um

grande beneficio para a municipalidade, com um forte ponto Turistico,
todo vale do Itajai.

A presente concessdo é autorizada pela Lei Municipal N° 2297/2024.

2. PREVISAO NO PLANO DE CONTRATACOES ANUAL

O objeto da contratacdo ndo estd previsto no Plano de Contratacdes
Anual de 2024, tendo em vista este instrumento de governanca ainda
ndo ter sido elaborado pela Municipalidade.

3. REQUISITOS DA CONTRATACAO

1 - ASPECTOS E PADROES MINIMOS DE QUALIDADE:

3.1. O padré&o de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios
utilizados deverd estar em conformidade com o prescrito na Portaria
n® 326, de 30 de julho de 1997, da Secretaria de Vigilancia Sanitéria

do Ministério as Saude.

3.2. A PMR poderada, a qualquer tempo, solicitar a indicacdo e
comprovacdo da procedéncia dos alimentos.
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3.3. Os alimentos preparados para consumo deverdo estar dispostos de
modo que permanecam organizados e adequados as condig¢des higiénico-
sanitédrias de acordo com disposicdo na RDC 216/2004, na agéncia
Nacional de Vigildncia Sanitéria.

3.4. Os produtos quentes serdo colocados a disposicdo dos usuarios em
balcédo (6es) térmico(s), que devera(do) manter os alimentos, até o fim
da distribuicdo, em temperatura prevista na legislacdo e dispor de
cubas de aco inoxidavel com distribuicdo em nUmero suficiente para
acondicionar os alimentos e respectivas guarnig¢des, os quais deverdo
ser, obrigatoriamente, preparados com produtos de boa qualidade.

3.5. Para efetuar afericdo da temperatura dos balcdes e dos alimentos
expostos ao consumo, a Concessiondria deve possuir termdmetro
apropriados e, se possivel, em local visivel.

3.6. Para que ndo falte nenhum dos itens da tabela de produtos, devem
ser mantidas quantidades suficientes de géneros alimenticios durante
o0 hordrio de funcionamento da lanchonete.

3.7. Observar as especificagdes minimas constantes no cardapio
aprovado pela Concedente para elaboracdo semanal.

3.8. Os empregados deverdo atender com presteza, polidez, educacéo,
higiene e ter responsabilidade com as atividades desenvolvidas.

4 — DA HIGIENE DOS ALIMENTOS

4.1. Manter geladeiras e freezers permanentes em condig¢des adequadas
de higiene e arrumacdo.

4.2. Conservar adequadamente, por sua conta e risco, os estoques de
géneros alimenticios e materiais necessarios ao fornecimento dos itens
do cardéapio.

4.3. Utilizar somente produtos de boa qualidade e procedéncias.

4.4, As mesas da lanchonete deverdo ser limpas ao término de cada
ocupagao.

4.5. Utilizar somente &dgua filtrada no preparo dos alimentos.

4.6. N&o aproveitar qualquer dos géneros preparados (assados, cozidos,
etc.) e ndo servidos, para atendimento de cardépios futuros.

4.7. Os produtos saneantes utilizados devem estar regularizados pelo
Ministério da Satde. A diluicdo, o tempo de contato e modo de
uso/aplicacdo desses produtos deve obedecer as instrucgdes recomendadas
pelos fabricantes. Esses produtos devem ser identificados e guardados
em local reservado para essa finalidade.
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4.8. Os utensilios e equipamentos de higienizacdo devem ser préprios
para a atividade e estar conservados, limpos, disponiveis em nuUmero
suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade.

4.8.1. Deve haver utensilios distintos para higienizacdo de
instalacdes, para a higienizacdo das partes dos equipamentos, e para
aqueles que entram em contato com o alimento.

4.9. Os empregados responsaveils pela atividade de higienizacdo das
instalacdes sanitdrias devem utilizar uniformes apropriados e
diferenciados daqueles utilizados na manipulacdo de alimentos.

4.10. Utilizar somente utensilios de fécil higienizacdo para retirar
0s preparados dos caldeirdes, panelas e cubas de distribuicéo.

4.11. Utilizar somente produtos permitidos pela legislacdo vigente
para a desinfeccdo dos alimentos.

5 - DA HIGIENE AMBIENTAL

5.1. Seguir a legislacdo sanitaria em vigor, respondendo com
exclusividade por todos e quaisquer multas ou interpelacdes das
autoridades competentes, bem como por problemas causados aos USudrios
relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a
interdicdo da lanchonete por qualgquer motivo.

5.2. Utilizar produtos de limpeza adequados tais como: produto com
poder bactericida, acdo fungicida e propriedade vermicida, de forma a
se obter a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios
de cozinha, bem como das médos dos empregados que manipulam alimentos.

5.3. A higienizacdo do local, dos equipamentos e dos utensilios é de
suma importancia, porém, além dessa rotina deve-se também:

5.3.1. Remover o lixo diariamente, inclusive alimentos preparados e
ndo servidos, quantas vezes for necesséario, em recipientes
apropriados, devidamente tampados e ensacados tomando-se medidas
eficientes para evitar a penetracdo de insetos, roedores e outros
animais;

5.3.1.1. A remocgdo deve ser feita por acesso diferente daquele por
onde houver trénsito de géneros a serem consumidos;

5.4. Acondicionar o lixo em sacos pléasticos préprios para tal fim,
providenciando a sua retirada didria de modo a garantir a sua
seguranga, contra riscos de contaminagdo durante a remogdo e
acondicionamento do lixo em local préprio, externo, de acordo com as
determinacdes da Concedente, normas sanitdrias vigentes no Programa
de Saude Seletiva do Lixo.

5.4.1. Impedir a presenca de animais domésticos nas dependéncias da
lanchonete;
5.4.2. Seguir um programa de controle integrado de pragas.
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5.5. Etapas Obrigatdérias no Processo de Higienizacdo Ambiental:

e Lavagem com agua e sabdo ou detergente neutro;

e Enxague;

e Desinfeccédo quimica: deixar o desinfetante em contato minimo
de 15 minutos;

e FEnxague.

5.6. Ndo é Permitido nos Procedimentos de Higiene:

e Varrer a seco nas areas de manipulacdo;

e Fazer uso de panos para secagem de utensilios e
equipamentos;

e Uso de escovas, esponjas ou similares e metal, 1l&, palha de
aco, madeira, amianto e materiais rugosos e porosos;

e Reaproveitamento de embalagens de produtos de limpeza;

e Usar nas areas de manipulacdo os mesmos utensilios e panos
de limpeza utilizados em banheiros e sanitéarios;

e Desinfeccgdo de pratos e talheres com &dlcool hidratado a 70%.

5.7. Usar ©produtos permitidos, para desinfeccdo ambiental em
conformidade a legislacdo que rege a matéria.

6 — DO CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

6.1. A edificacdo, as instalacdes, o0s equipamentos, os mbdveis e os
utensilios devem ser livres de vetores e pragas urbanas, devendo
existir um conjunto de acdes eficazes e continuas de controle, com o
objetivo de impedir a atracdo, o abrigo, o acesso e/ou proliferacédo
dos mesmos. As medidas preventivas deverdo estar de acordo com O
estabelecimento na Resolucdo RCD n°216, de 15 de setembro de 2004, da
Agéncia Nacional de Vigiléncia Sanitéria ou, em intervalos menores,
quando se fizer necesséario;

6.2. A Concessionadria deverd arcar com o Onus de dedetizacdo ou
desratizacdo, e deverd proceder acompanhamento dos trabalhos da
empresa especializada, devendo posteriormente, realizar limpeza geral
na 4area fisica do espaco cedido, equipamentos e utensilios,
preferencialmente aos domingos.

7 - DOS EMPREGADOS
O Concessiondrio obriga-se a:

7777.1. Manter os empregados devidamente registrado, com carteira de
trabalho atualizada, qualificados e em quantidade suficiente para a
prestacdo adequada e tempestiva dos servigos, se responsabilizando
por todos os saléarios, impostos, taxas, encargos sociais e
trabalhistas, e quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares
que venham a incidir sobre a atividade.
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7.2. Afixar em local visivel relagdo nominal dos empregados,
constantes funcgdes e horarios de trabalho.

7.3. Substituir o empregado que apresentar sinais de qualquer doenca
incompativel com a sua funcgéo.

7.4. Fornecer, apds a aprovacdo da PMR, prazo maximo de 20 (vinte)
dias, uniformes completos, de cor clara (calcgas, blusas, calcados,
aventais pléasticos, touca/rede ou gorro, mascara e luvas descartéaveis
para a manipulacdo, limpeza, etc.) e em quantidade suficiente,
considerando as particularidades de cada fungdo. Os uniformes deverdo
ser mantidos limpos e de acordo com as boas praticas de manipulacéo,
e sua substituicdo deverd ser feita sempre que nd&o apresentarem bom
estado de <conservacdo, garantindo sempre a boa aparéncia dos
empregados.

7.5. Os empregados da Concessiondria deverdo apresentar-se sempre
limpos, de cabelos e unhas aparadas e barbas raspadas, uniformizados,
crachas de identificacdo, nome do empregado em destaque e nome da
Concessionéaria.

7.6. Substituir sempre que exigido pela PMR e independente de
justificativa por parte desta, qualgquer empregado ou representante
cuja atuacéo, permanéncia e/ou comportamento sejam julgados
prejudiciais ou inconvenientes ao interesse do Servico Publico.

7.7. Responsabilizar-se, em caso de acidentes gque venha a vitimar seus
empregados quando em servigo, por tudo que as leis trabalhistas e
previdencidrias lhe assegurem e pelas demais exigéncias legais para o
exercicio da funcéo.

7.8. Manter pessoal capaz de prestar servicos, sem interrupcdes e
substituir empregados, sem qualquer &nus para a PMR, seja por motivo
de férias, licenca, falta ao servico, demissdo ou por qualquer outra
razdo, devendo a Concessionaria acatar parecer da PMR quando esta
constatar que o numero de empregados esteja insuficiente para o bom
andamento dos servicos.

7.9. Proporcionar treinamento continuado de equipe, visando
aperfeicoamento nas 4&reas de manipulacdo de alimentos, seguranca
alimentar, boas praticas e demais temas que sejam relevantes para o
desempenho do objeto do Contrato conforme orientacdo da RDC 216, de
15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional da Vigildncia Sanitéria.

7.10. Manter no local, empregados suficientes para a perfeita execucéo
dos servicos, bem como garantir um atendimento rapido e eficiente.

8 - DOS BENS DE PROPRIEDADE DA PMR

8.1. A Concessionaria recebera, para exploracdo dos servicos, as areas
especificadas no objeto conforme laudo de vistoria emitido pela PMR.
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8.2. A Concessiondria responderd pela instalacdo fisicas, pinturas,
pisos, vidros, manutencdo e reparo das dependéncias e instalacgdes
elétricas (inclusive troca de lampadas), hidrédulicas, caixas de
gordura e gas, esgotos, grelhas e tubulac¢des de escoamento de &gua; e
dos equipamentos, realizando diariamente e sua higienizacdo, limpeza
e conservacgdo, sendo responsavel também pela limpeza e destinacdo
final de entulhos e residuos gerados das obras de instalacéo.

8.3. A substituicgdo, movimentagdo ou retirada de qualgquer bem de
propriedade da PMR somente poderd ser efetuada mediante autorizacéo
expressa do Gestor do Contrato, e acompanhada pelo Setor responséavel
pelo Patrimdnio.

8.4. Os servicos de manutencdo dos mdveis e equipamentos cedidos,
quando houver, serao de responsabilidade e a expensas da
Concessionéaria.

8.4.1. As recomendacdes de cada fabricante, no tocante a manutencéo
preventiva e corretiva dos equipamentos devem ser seguidas com rigor,
assegurando-se que OS servicos sejam executados por firmas
especializadas.

8.4.2. Os servicos de manutencdo compreendem reparos e substituicédo
de pecas, obrigando-se, a Concessionaria, a colocar os equipamentos
de uso em perfeito estado de funcionamento no prazo maximo de 48
(quarenta e oito) horas, contando da deteccdo do defeito. No caso de
0 reparo ndo poder ser efetuado no prazo estipulado, tal fato deveré
ser comunicado ao Gestor do Contrato.

8.5. A Concessionaria se compromete a devolver no final do periodo
contratual as instalacdes em boas condicdes de funcionamento, bem como
os mbéveis e equipamentos cedidos, quando houver, em caso de resciséio
antecipada, no prazo de 10 (dez) dias, sem prejuizo de outras
penalidades previstas e independentemente de interpelacdo judicial ou
extrajudicial.

9 - GARANTIAS:
Conforme previsdo legal do produto e Cbébdigo de defesa do consumidor.
10. - DA ENTRADA NO PARQUE:

10.1.1. A concessionaria poderd cobrar, como valor de entrada, o
maximo de R$20,00.

10.1.2. A concessionaria deverd emitir carteirinhas para os Municipes
que a solicitarem, contendo nome, endereco, CPF e data de nascimento,
pois estes devem ter desconto no valor de entrada, gque passard a ser
de R$10,00. Para comprovacdo de residéncia no Municipio, a
concessionaria poderd solicitar comprovante de residéncia.

11 - DO PAGAMENTO:
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A concessiondria deverd comprovar o pagamento no final de cada més,
por meio da entrega de cépia ao representante do Contrato, juntamente
com o original.

12. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

Analisando as alternativas disponiveis e que atendam a necessidade da
area requisitante, considerando a viabilidade técnica e econdmica, a
solucdo indicada neste artefato, é a cessdo de uso do espago,
considerando a viabilidade e economicidade do espaco, gque necessita
de muitas reformas e benfeitorias, e através da presente licitacéo,
ficardo aos encargos da concessionéaria.

13. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

e Em relacdo a eficdcia: atendimento de todas as demandas turisticas
da populacdo, bem como manutencdo de patriménio publico e bem
imaterial (parque natural);

e Quanto a eficiéncia: assegurar a manutencdo de patrimbénio publico
de forma econdmica a Prefeitura Municipal de Rodeio;

14. PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO

Atualmente, o Parque deve passar por diversas reformas para atender a
legislacdo vigente. Estas, por sua vez, ficardo a encargo da
cessionédria, sendo de responsabilidade da Prefeitura a limpeza prévia
das piscinas, antes de ceder o espaco a concessionadria. As futuras
reformas e manutengdes a partir da assinatura do contrato sdo de total
responsabilidade da concessionéaria.

15. CONTRATACOES CORRELATAS/INTERDEPENDENTES

As contratacgdes correlatas sdo aquelas cujos objetos sejam similares
ou correspondentes entre si; Ja& as contratacdes interdependentes séao
aquelas que, por guardarem relacdo direta na execucdo do objeto, devem
ser contratadas juntamente para a plena satisfacdo da necessidade da
Administracéo. Portanto, apés verificacdo dos itens a serem
contratados, observou-se que ndo se faz necessaria a realizacdo de
demais contratacdes correlatas e ou interdependentes ao objeto
pretendido.

l6. IMPACTOS AMBIENTAIS

A cessionadria responsabilizar-se-4 pelos possiveis danos ambientais,
bem como multas e encargos processuais decorrentes de possivel mé
utilizacdo do espaco. Também deve se responsabilizar pela reciclagem
do lixo produzido no Parque, bem como o cuidado e preservacado da
natureza presente no local. Todo o 1lixo produzido pelos visitantes
também ¢é de responsabilidade da concessionadria, devendo instalar
lixeiras em todo o espaco do parque para possibilitar que os visitantes
destinem corretamente o 1lixo produzido. Também deve fiscalizar as
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visitas, para impedir que entre no parque garrafas de vidro ou outros
materiais que possam danificar o meio ambiente.

17. VIABILIDADE DA CONTRATACAO
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacéo.

Justificativa da Viabilidade: com base nos elementos colhidos durante
o estudo preliminar.

Rodeio, 30 de julho de 2024.

Documento assinado digitalmente

ub MAGNON FREDERICO TOMAZ
g Data: 30/07/2024 14:31:15-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

MAGNON FREDERICO TOMAZ
Diretor de Cultura e Turismo
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